Darazs fészek

Hozzavalok:
-a tésztahoz:

50 0g MESTER kelt tészta liszt,
5 0g margarin
50g cukor,
300ml tej,
2 tojas
25g €lesztd
e csipet s
-toltelékhez:
e 2509 margarin,
e 100g porcukor,
e 50gdid
Elkészités:
A tészta hozzaval6ibol tésztat gytrunk.
Addig dagasztjuk, amig az edény falatdl el nem valik. Pihentetés nélkiil 1 cm vastagsagira
nytjtjuk és megkenjiikk a toltelékkel. Feltekerjiik a tésztat és két ujjnyi vastag szeletekre
vagjuk. Egy normal méretli torta format ( oldalat és aljat is )margarinnal kikeniink.Egymas
mellé berakjuk a csigdkat, tetejét tojassal megkenjiik, megkelesztjiik. 180C-ra elomelegitett
siitében készre siitjiik, amint kivettiik a siitdbdl 1dl mézet csurgatunk ra.
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